RONCO CALINO

FRANCIACORTA

CURTEFRANCA DOC BIANCO

Leant 2025

ANNATA: 2025.
UVE: Chardonnay.

ORIGINE: dall’appezzamento di proprieta Sottobosco, disposto
su versanti collinari esposti a Est-NordEst e collocato in
un’antica ansa del torrente di scarico del ghiacciaio che,
ritirandosi, formo anfiteatro franciacortino.

TERRENO: suolo morenico e permeabile, disegnato da remoti
flussi 1drici, nei quali al medio impasto piu fertile si integra un
profilo piu fine e sabbioso.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot semplice.

DENSITA DI IMPIANTO: 6.000 ceppi per ettaro.

ETA MEDIA DELLE VITIL: 35 anni.

EPOCA DI VENDEMMIA: nel mese di settembre, con raccolta
manuale dei grappoli in cassette.

VINIFICAZIONE: raffreddamento e spremitura soffice delle uve,
stabulazione del mosto per due settimane a contatto con le fecce
in vasche d'acciaio inox termo-condizionate alla temperatura di
3°C e fermentazione spontanea con lieviti indigeni a 14°C.

La maturazione avviene a contatto con 1 lieviti di fermentazione,
In accialo e in minima parte in barrique di rovere francese.

La separazione dagli agenti fermentativi si verifica poco prima
dell'imbottigliamento.

RONCO CALI NO IMBOTTIGLIAMENTO: nel mese di febbraio 2026.

CURTgI(:)RCANCA ALCOL: 12,5%.
DEGUSTAZIONE: colore giallo paglierino vivace con riflessi
W verdognoli. Il houquet & fragrante e nitido, con evidenti note di
agrume e frutta a polpa bianca (mela Golden e pera Kaiser). Al
palato si presenta avvolgente, di grande struttura e ricchezza, e il
finale ¢ persistente, con un giusto equilibrio tra sapidita e garbata
morbidezza.

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE: 1996.
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