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ANNATA: 2023. 

UVE: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon e Merlot. 

ORIGINE: dall’areale Anfiteatro, con esposizione NordOvest. 

TERRENO: il suolo è morenico profondo, eroso dalle piogge 

secolari. La tessitura sabbiosa, con grandi ciottoli e molta 

ghiaia, si integra con una componente d’argilla, che oltre a 

eleganza e finezza, conferisce anche una buona struttura. 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato. 

DENSITÀ DI IMPIANTO: 7.000 viti per ettaro, con una 

produzione di 700-800 grammi di uva per ceppo a garanzia 

di elevati livelli qualitativi. 

ETÀ MEDIA DELLE VITI: 30 anni. 

EPOCA DI VENDEMMIA: solo al raggiungimento di ottimali 

maturazioni fenoliche e tecnologiche, raccolta manuale dei 

grappoli in cassette.  

VINIFICAZIONE: l’uva viene diraspata sofficemente lasciando 

gli acini interi. La fermentazione avviene in recipienti di 

acciaio inox con temperatura lasciata libera di oscillare tra 26-

28°C, seguita da una macerazione sulle bucce di due 

settimane. Il vino passa poi in barrique di rovere francese, 

dove avviene la fermentazione malolattica e rimane a contatto 

con le proprie fecce nobili per venti mesi, con bâtonnage 

periodici.  

ALCOL: 14%. 

IMBOTTIGLIAMENTO: nel mese di giugno 2025. 

DEGUSTAZIONE: colore rosso rubino fitto. Al naso 

emergono, tra i frutti, intense note di mirtillo nero e amarena 

e, tra i fiori, delicati accenni al glicine e al giglio africano. 

Il bouquet evolve poi in nitidi tocchi balsamici di foglia 

d’alloro e macchia mediterranea. 

Il sorso, caldo e suadente, avvolge il palato con sentori di 

prugna, melograno e litchi, ben bilanciati da un piacevole 

sottofondo di liquirizia e cioccolato fondente. Il finale è 

lungo e sapido, con tannini levigati e il giusto equilibrio tra 

percezione alcolica e acidità. 

PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE: 1996. 
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